 Vilkas rapukausi luvassa kesällä 2011
Aikaisin lämmenneet vedet lupaavat perinteisen hyvää rapusaalista ja erityisesti täplärapuja tullee markkinoille melko hyvin. Jokirapusaalis pysynee viime kesän tasolla, joten odotettavissa on 6-8 miljoonan ravun saalis, josta jokirapuja on neljännes. Rapukauden mielenkiintoa lisää erittäin lämmin kesä 2010 ja sen mahdolliset seuraukset rapukannoille. Ravustus alkaa torstaina 21.7. klo 12. 
”Odotukset rapukaudelle 2011 ovat positiiviset mutta varovaiset” muotoilee rapuyrittäjä Ilkka Raukola Orivedeltä. Viime vuoden poikkeuksellinen sää teki monissa järvissä rapujen pyynnin haasteelliseksi ja rapupopulaatioiden hidas reagointi voi vaikuttaa vielä tämänkin vuoden saalismääriin. Täpläravun saalisvaihtelut ja rapuruton aiheuttamat  raputuhot voivat tuoda yllätyksiä rapukauteen. Ravustajien kannattaakin panostaa heti alkukauden kysyntähuippuun, jotta suomalaisia rapuja saataisiin mahdollisimman runsaasti loppukesän rapujuhliin ja rapu kotimaisena luonnontuotteena hyödynnettäisiin mahdollisimman hyvin.
Rapuruton kanssa on oltava entistä tarkempana 

Itä-Suomen yliopiston kenttätutkimuksissa on selvinnyt, että rapurutto saattaa esiintyä oireettomana jokiravun luonnonkannassa ja laboratoriotutkimukset puolestaan ovat osoittaneet jokiravun yllättävää kestävyyttä rapuruttoa vastaan. Nämä uudet löydökset tähdentävät huolellisten tautitutkimusten merkitystä rapukantoja hoidettaessa, samoin kuin tarkkaa harkintaa ravunistutuksia suunniteltaessa. Rapuruton leviämistä oireettomien rapuistukkaiden mukana on vältettävä. Tänä vuonna on havaittu jo kolme raputuhoa, joista yksi on varmistunut rapurutoksi. Rapumertojen ja pyydysten desinfiointiohjeet: www.rapurutto.net.
Ravut ja järvikala: lähiruokaa herkullisimmillaan
Ranskalainen kala- ja äyriäiskeitto bouillabaisse syntyy helposti kesämökin laiturilta saatavista aineksista. Hauki, ahven, kuha ja ravunliha sekä ravunkuoriliemi ovat perusraaka-aineet keittiömestari Heikki Ahopellon ’Näsijärven bouillabaisse’- keitossa. ”Oikeastaan tarvitaan vain virveli ja rapumerta, ja ranskalaisen keittiön raaka-aineet ovat käden ulottuvilla”, kertoo Heikki Ahopelto, ”ja tarvittaessa ainekset voi tietysti hakea vaikka kauppahallista.”
Ravustuskausi alkaa torstaina 21.7. klo 12 ja päättyy 31.10. klo 24. 

Ravustusluvat: valtion kalastuksenhoitomaksu (18–64-vuotiaat, 22 €/vuosi tai 7 €/7 vuorokautta) ja kaikilta vesialueen omistajan, esim. osakaskunnan myymä lupa. Luvan hinta vaihtelee. 

Lisää ravuista ja tulevasta rapukaudesta:

Rapubiologi Japo Jussila, Raputietokeskus ja Itä-Suomen yliopisto, puh 040 5428982, www.raputieto.net 
Elinkeinojohtaja Vesa Karttunen, Kalatalouden Keskusliitto, puh 050 3850875, www.ahven.net
Rapuyrittäjä Ilkka Raukola, puh. 050 308 3255, www.ruokosenrapu.fi
Keittiömestari Heikki Ahopelto, puh. 044- 296 4429, www.heikkiahopelto.fi
Kalatalouskeskuksien ja muiden paikallisten tietäjien yhteistiedot http://ahven.net/jasenet
