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SALPAUKSEN PAIJANTEEN TOIMIPISTEEN TILOISSA

Raputietokeskus on kehittinyt uuden menetelmdn eldvien rapujen sdilyttamisen
helpottamiseksi ja rapukaupan toimintaedellytysten parantamiseksi. Uusi mene-
telmd on Rapusuihku, jossa rapuja voidaan mainiosti sdilyttdda rapukaupan tar-
peisiin pitkidkin aikoja. Rapusuihkussa ravut ovat jatkuvassa sumusuihkussa
eivdtkd perinteisen tavan mukaan isoissa vesialtaissa. Rapusuihkussa ravut sdi-
lyvat hyvalaatuisina ja valmiina myyntiin. Verrattuna perinteisiin menetelmiin
rapusuihku kuluttaa merkittdvdsti vihemmadn sekd vettda ettd tilaa.

Raputietokeskus on yhdessa Koulutuskeskus Salpauksen kanssa kehittényt talven ai-
kana uuden, Euroopankin mittakaavassa ainutlaatuisen rapujen sailytysmenetelman.

Rapuja voidaan sailyttda viiledssa tilassa sumusuihkussa useiden viikkojen, jopa kuu-
kausien ajan. Rapujen kuntoa ja muita ominaisuuksia on tutkimuksen aikana seurattu
erilaisin testein. Lisdksi suihkussa séilytettyjen rapujen makua on arvioitu makuryhmén
toimesta. Rapusuihku on jo valmis otettavaksi kaytt6on ja ensimméisia versioita Ra-
pusuihkusta ollaan jo pystyttAmassa rapukaupan tarpeisiin.

Hankkeessa mukana olleiden Koulutuskeskus Salpauksen oppilaiden, Ahto Iso-Ahon,
Heikki Seppélan ja Kalle Maattolan, lopputy6t kasittelevat kehitettyd menetelmaa ja sen
toimintaa. Raputietokeskuksen tutkijoiden lisdksi ndma opiskelijat esittelevat tdéidensa
tuloksia tiedostustilaisuudessa.

Rapusuihkua ja seurannan tuloksia esitelldan tiedotustilaisuudessa keskiviikkona
25.4.2007 klo lip alkaen Paijanteen rannalla, Koulutuskeskus Salpauksen tiloissa (0soi-
te: Laurellintie 55, Asikkala; Vaaksyn kanavalta tietd nro 314 noin 5 km Pulkkilanharjun
ja Sysman suuntaan, ison peltoaukean takana oikealla). Tilaisuudessa maistellaan ra-
pusuihkussa sailytettyja rapuja ja muita Koulutuskeskus Salpauksen kalakeittion tuot-
teita. TERVETULOA.

Tiedustelut: Raputietokeskus (raputietokeskus@jippii.fi), Japo Jussila (040-
5428982) tai Ari Mannonen (040-7082524).



